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ID: «ID» «Sluzba» JIDELNI LISTEK: ZARI 2026

Klient: «PFijmeni» «Jméno», «Ulice» Trasa: «Trida» Ev.C.: «<Ev_c»

INSTRUKCE: Vybrané jidlo oznacte kfizkem [X]. Chybnou volbu zcela zaCernéte [m] a udélejte kFizek jinde.
Pozadujete-li vice porci, vyplinte odpovidajici pocet policek (napi. 3 porce = [X][XI[X][ D).

1 X =1PORCE
UTERY 01.09.2026 - Polévka: Gulagova s bramborem 1,3,7,9 ZL: Mrkvovy krém 1,7 CENA: 1X=1PORCE
1: Vepfova jatra na cibulce, duSena ryze 1,3,7,9 125ké HiE|EIR
DIA 2: Rybi filet na masle, celerové pyré, vafeny brambor 1,3,4,7,9 125kée
ZL3:  Rybi filet na masle, celerové pyre, vafeny brambor 1,3,4,7,9 12ske | [
4: Vykosténé kureci stehno na slaniné, mac¢kany brambor 1,3,7,9 140ké
Vybér: Smazené kufeci stripsy, opékané brambory, BBQ omaéka 1,3,7,9,10,11,12 eoke | [ | ]
Sezoénni nabidka: Blickova rolada s hof¢iénou omackou, pe¢ené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke
Dezert: BiEmiEniE
STREDA 02.09.2026 - Polévka: Masovy vyvar se zeleninou a kapanim 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Ryzova kase s broskvemi a kokosem 7,9 125ké
DIA2: Vepfové dusené na kming, dusena ryze 1,3,7,9 12sks |11
ZL 3: Vepfové dusené na kminé, dusena ryze 1,3,7,9 125ké
4: Marinovana krkovice na ¢erném pivé, tarhona 1,3,7,9 140ké BiEIEIE
Vybér: Smazené kufeci stripsy, opékané brambory, BBQ omaéka 1,3,7,9,10,11,12 1e0ké | | ([ ]
Sezoénni nabidka: Blickova rolada s hof¢iénou omackou, pe¢ené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke HiBIEIE
Dezert: Jableény strudl s ofechy 1,3,7,8 sokc | (I ([ I
CTVRTEK 03.09.2026 - Polévka: Ovarova s kroupami 1,3,7,9 ZL: Rajéatova s t&stovinou 1,3,7,9 CENA: 1 X=1PORCE
1: Hrachova kase, opeceny klobas, chléb 1,3,7,9 125ké
DIA 2: Zapecené brambory s vepfovym masem a zeleninou, syr 1,3,7,9 125k¢ BimiEmiE
ZL 3: Zapecené brambory s vepfovym masem a zeleninou, syr 1,3,7,9 125k¢ BiEIEIE
4 Smazeny kufeci fizek, bramborovy salat s majonézou 1,3,7,9,10,12 1s0k¢ | (I
Vybér: Smazené kureci stripsy, opékané brambory, BBQ omacka 1,3,7,9,10,11,12 160ké HiBIEIE
Sezénni nabidka: Bli¢kova rolada s hoféiénou omackou, peéené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke : : : :
Dezert:
PATEK 04.09.2026 - Polévka: Kminova s vejcem 1,3,7,9 CENA: 1 X=1PORCE
1: Bramborové Sulanky s makem pfelité maslem, ovocny kompot 1,3,7,9 125ké
DIA2: Sunkofleky se syrem 1,3,7,9 125k¢ T I I 111
ZL3:  Sunkofleky se syrem 1,3,7,9 125k ]
4: Zahoracky zavitek, mackany brambor s cibulkou 1,3,7,9 140ké
Vybér: Smazené kufeci stripsy, opékané brambory, BBQ omaéka 1,3,7,9,10,11,12 eoke | [ | ]
Sezoénni nabidka: Blickova rolada s hof¢iénou omackou, pec¢ené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke
Dezert: BiEmiEniE
SOBOTA 05.09.2026 - Polévka: Bramborova 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Vepfova plec na paprice, téstoviny 1,3,7,9 125k¢
DIA 2:  Vepiova plec na paprice, téstoviny 1,3,7,9 125k¢& : : : :
ZL 3: Vepfova plec na paprice, téstoviny 1,3,7,9 125k¢
Vybér: Smazené kufeci stripsy, opékané brambory, BBQ omacka 1,3,7,9,10,11,12 1eoke | | I I
NEDELE 06.09.2026 - Polévka: Masovy vyvar se zeleninou a nudlemi 1,3,7,9 CENA: 1 X=1PORCE
1: Kufeci zavitek, dusena ryze 1,3,7,9 125ké
DIA2:  Kufeci zavitek, dusena ryze 1,3,7,9 125¢¢ T I I (1
ZL3:  Kufeci zavitek, dusena ryze 1,3,7,9 125kc N I [T ||
Sezoénni nabidka: Blickova rolada s hof¢iénou omackou, pec¢ené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke BiEIEIE
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ID: «ID» «Sluzba» JIDELNI LISTEK: ZARI 2026

Klient: «PFijmeni» «Jméno», «Ulice» Trasa: «Trida» Ev.C.: «<Ev_c»

INSTRUKCE: Vybrané jidlo oznacte kfizkem [X]. Chybnou volbu zcela zaCernéte [m] a udélejte kFizek jinde.
Pozadujete-li vice porci, vyplinte odpovidajici pocet policek (napi. 3 porce = [X][XI[X][ D).

PONDELI 07.09.2026 - Polévka: Rajéatova s téstovinou 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Livance s dZzemem a tvarohem, ovocny kompot 1,3,7,9 125ké

DIA 2: Vepfové rizoto sypané syrem, okurek 1,3,7,9 125k¢ HimiEIE
ZL 3: Veprové rizoto sypané syrem, okurek 1,3,7,9 125ké HiEIBIE
4: Kruti kousky s brokolici, magkany brambor 1,3,7,9 1ok |
Vybér: Smazena kureci kapsa plnéna hermelinem, bramborova kase 1,3,7,9 160ké

Sezénni nabidka: Bli¢kova rolada s hoféiénou omackou, peéené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ké : : : :
Dezert:

UTERY 08.09.2026 - Polévka: Zeleninovy bor§¢ 1,3,7,9 ZL: MIé&na s oves. vloékami 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Koprova omacka, vejce, houskovy knedlik 1,3,7,9 125ké HiE|EIR
DIA 2: Vepfova pecené protknuta Sunkou, vafeny brambor 1,3,7,9 125ké

ZL 3: Veprova pecené protknuta Sunkou, vafeny brambor 1,3,7,9 125ké : : : :
4: Kureci rolada s masovou fasi, basmati ryze 1,3,7,9 140ké

Vybér: Smazena kureci kapsa plnéna hermelinem, bramborova kase 1,3,7,9 160ké : : : :
Sezoénni nabidka: Blickova rolada s hof¢iénou omackou, pe¢ené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke

Dezert: BiEmiEniE
STREDA 09.09.2026 - Polévka: Masovy vyvar s kofenovou zeleninou a drobenim 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Zapecené téstoviny se Spenatem a syrem 1,3,7,9 125ké

DIA2: Pfirodni kufeci karbanatek s tymianem, bramborova kase, okurek 1,3,7,9 125k |11
ZL 3: PFirodni kufeci karbanatek s tymianem, bramborova kase, okurek 1,3,7,9 125ké

4: Chilli con carne s kukufici a fazolemi, chléb 1,3,7,9,10 1a0k¢ | | I 1]
Vybér: Smazena kureci kapsa plnéna hermelinem, bramborova kase 1,3,7,9 160kc BiNIBIE
Sezoénni nabidka: Blickova rolada s hof¢iénou omackou, pe¢ené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke HiBIEIE
Dezert: Kolac¢ s rozinkami a tvarohem, povidla 1,3,7 50k¢ BiNIBIE
CTVRTEK 10.09.2026 - Polévka: Koprova s bramborem 1,3,7,9 DIA: Cuketova 1,3,7,9 CENA: 1 X=1PORCE
1: Zeleninoveé leCo s opecenou klobasou, chléb 1,3,7,9 125ké

DIA2: Vepfova plec na porku, dusena ryze 1,3,7,9 125¢c N I I ]|
ZL 3: Veprova plec na poérku, dusena ryze 1,3,7,9 125ké HiBIEIE
4: Smazeny sekany fizek se syrem, bramborova kase 1,3,7,9 140ké BiEIEIE
Vybér: Smazena kureci kapsa plnéna hermelinem, bramborova kase 1,3,7,9 160ké HiBIEIE
Sezénni nabidka: Bli¢kova rolada s hoféiénou omackou, peéené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke : : : :
Dezert:

PATEK 11.09.2026 - Polévka: Selska 1,3,7,9 ZL: Kminova se zeleninou a vejcem 1,3,7,9 CENA: 1 X=1PORCE
1: Veprova krkovice po cikansku, houskovy knedlik 1,3,7,9 125k¢

DIA 2: Kvétak na mozecek, vareny brambor, 1,3,7,9 125ké HiBIEIE
ZL3:  Kvatak na mozedek, vateny brambor, 1,3,7,9 125k ]
4: Jitrnicovy prejt, vafreny brambor, salatek z kys. zeli 1,3,7,9 140ké

Vybér: Smazena kureci kapsa plnéna hermelinem, bramborova kase 1,3,7,9 160ké : : : :
Sezoénni nabidka: Blickova rolada s hof¢iénou omackou, pec¢ené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke

Dezert: BiEmiEniE
SOBOTA 12.09.2026 - Polévka: Krém ze zelenych fazolek 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Veprova pecené na hrasku, téstoviny 1,3,7,9 125ké

DIA2: Vepfova pecené na hrasku, téstoviny 1,3,7,9 12sks |
ZL 3: Veprova pecené na hrasku, téstoviny 1,3,7,9 125ké

Vybér: Smazena kureci kapsa plnéna hermelinem, bramborova kase 1,3,7,9 160kc BiEIBIE
NEDELE 13.09.2026 - Polévka: Masovy vyvar se zeleninou a pismenky 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Kufeci nudli¢ky s duSenou zeleninou, dusena ryze 1,3,7,9 125ké

DIA 2: Kufeci nudlicky s duSenou zeleninou, dusena ryze 1,3,7,9 125ké HiBIEIE
ZL3:  Kufeci nudiicky s dusenou zeleninou, dusena ryze 1,3,7,9 125k¢ b ([ (11

Sezoénni nabidka: Blickova rolada s hof¢iénou omackou, pec¢ené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke




. ID: «ID» «Sluzba» JIDELNI LISTEK: ZARI 2026

Klient: «PFijmeni» «Jméno», «Ulice» Trasa: «Trida» Ev.C.: «<Ev_c»

INSTRUKCE: Vybrané jidlo oznacte kfizkem [X]. Chybnou volbu zcela zaCernéte [m] a udélejte kFizek jinde.
Pozadujete-li vice porci, vyplinte odpovidajici pocet policek (napi. 3 porce = [X][XI[X][ D).

PONDELI 14.09.2026 - Polévka: Krupicova s vejcem 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Vepfova kyta na zampionech, vareny brambor s pazitkou 1,3,7,9 125k¢e

DIA2: Vafené vejce, duseny Spenat, mackany brambor 1,3,7,9 125k¢ T |0 I 1]
ZL 3: Varené vejce, duseny Spenat, mackany brambor 1,3,7,9 125k¢ HiEIBIE
4: Kufeci Kung-Pao, specle 1,3,5,7,9,10,11 1ok |
Vybér: Smazena veprova jatra, vareny brambor, tatarska omacka 1,3,7,9,10 160ké

Sezénni nabidka: Bli¢kova rolada s hoféiénou omackou, peéené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ké : : : :
Dezert:

UTERY 15.09.2026 - Polévka: Frankfurtska s bramborem 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Dukatové buchticky s vanilkovym krémem 1,3,7, 125ké HiE|EIR
DIA 2: Kufeci platek s teplou zeleninou, kus kus 1,3,7,9 125ké

ZL 3: Kufeci platek s teplou zeleninou, kus kus 1,3,7,9 125ké : : : :
4: Moravsky vrabec, dusena kapusta, mac¢kany brambor 1,3,7,9 140ké

Vybér: Smazena vepfova jatra, vafeny brambor, tatarska omaéka 1,3,7,9,10 eoke | [ | ]
Sezoénni nabidka: Blickova rolada s hof¢iénou omackou, pe¢ené brambory na rozmarynu 1,3,7,9,10 200ke

Dezert: BiEmiEniE
STREDA 16.09.2026 - Polévka: Masovy vyvar s kofenovou zeleninou a muslickami 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Namofrnicka veprova kotleta, dusena ryze 1,3,7,9 125ké

DIA2: Dribei sekana, bramborova kase 1,3,7,9, 12sks |11
ZL 3: Dribezi sekana, bramborova kase 1,3,7,9, 125ké

4: Kruti gulas, houskovy knedlik 1,3,7,9 1s0k¢ | (I
Vybér: Smazena vepfova jatra, vafeny brambor, tatarska omacka 1,3,7,9,10 1eoke | ([ ([ I
Sezonni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke HiBIEIE
Dezert: Jableény strudl s ofechy 1,3,7,8 sokc | (I ([ I
CTVRTEK 17.09.2026 - Polévka: Drétkova 1,3,7,9 ZL: Zeleninovy krém s nudlemi 1,3,7,9 CENA: 1 X=1PORCE
1: Spagety s bolorfiskou omagkou sypané syrem 1,3,7,9 125k¢

DIA2: Bratislavska vepfova krkovice, vareny brambor 1,3,7,9 125k T (11T ||
ZL 3: Bratislavska vepfrova krkovice, vafeny brambor 1,3,7,9 125ké HiBIEIE
4 Kufeci razniéi, dusena ryze 1,9, 1s0k¢ | (I
Vybér: Smazena veprova jatra, vareny brambor, tatarska omacka 1,3,7,9,10 160ké HiBIEIE
Sezénni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke : : : :
Dezert:

PATEK 18.09.2026 - Polévka: Kapustova se slaninou 1,3,7,9 ZL: Brokolicovy krém s hraskem 1,3,7,9 CENA: 1 X=1PORCE
1: Smazena brokolice, bramborova kase 1,3,7,9 125ké

DIA 2: Zapecené téstoviny s listovym Spenatem a balkanskym syrem 1,3,7,9 125k¢ BiEIEIE
ZL 3: Zapecené téstoviny s listovym Spenatem a balkanskym syrem 1,3,7,9 125keé : : : :
4: Plnény paprikovy lusk, rajska omacka, kynuty knedlik 1,3,7,9 140k¢

Vybér: Smazena vepfova jatra, vafeny brambor, tatarska omaéka 1,3,7,9,10 eoke | [ | ]
Sezonni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke

Dezert: BiEmiEniE
SOBOTA 19.09.2026 - Polévka: Dynovy krém 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Kufreci rolada se Sunkou a syrem, dusena ryze 1,3,7,9 125ké

DIA2: Kufeci rolada se unkou a syrem, dugena ryze 1,3,7,9 125k |11
ZL 3: Kufreci rolada se Sunkou a syrem, dusena ryze 1,3,7,9 125ké

Vybér: Smazena veprova jatra, vafeny brambor, tatarska omacka 1,3,7,9,10 1e0ké | || I 1]
NEDELE 20.09.2026 - Polévka: Masovy vyvar se zeleninou a t&stovinou 1,3,7,9 CENA: 1 X=1PORCE
1: Veprové ragu na kofenové zelening, téstovinova ryze 1,3,7,9 125ké

DIA 2: Vepfové ragu na kofenové zeleniné, téstovinova ryze 1,3,7,9 125k¢e BiEIEIE
ZL 3: Veprové ragl na kofenové zelening, téstovinova ryze 1,3,7,9 125ké HiBIEIE
Sezonni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke BiEIEIE




. ID: «ID» «Sluzba» JIDELNI LISTEK: ZARI 2026

Klient: «PFijmeni» «Jméno», «Ulice» Trasa: «Trida» Ev.C.: «<Ev_c»

INSTRUKCE: Vybrané jidlo oznacte kfizkem [X]. Chybnou volbu zcela zaCernéte [m] a udélejte kFizek jinde.
Pozadujete-li vice porci, vyplinte odpovidajici pocet policek (napi. 3 porce = [X][XI[X][ D).

PONDELI 21.09.2026 - Polévka: Ragu z kofenovou zeleninou a nudlemi 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Pecené kufeci stehno na medu a zazvoru, dusena ryze 1,3,7,9 125ké

DIA 2: PFirodni vepfovy karbanatek, bramborova kase, okurek 1,3,7,9 125 £ I (1111
ZL 3: Pfirodni vepfovy karbanatek, bramborova kase, okurek 1,3,7,9 125ké HiEIEIE
4: Smazeny kvétak, vareny brambor, tatarska omacka 1,3,7,9,10 1ok |
Vybér: Smazeny syr se Sunkou, mackany brambor, okurkovy salat 1,3,7,9 160ké

Sezénni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke : : : :
Dezert:

UTERY 22.09.2026 - Polévka: Fazolova s uzeninou 1,3,7,9 ZL: Drabezi krém se zeleninou 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Tvarohové knedliky s ovocem, ovocny kompot 1,3,7,9 125ké HiE|EIR
DIA 2: Fazolky na kyselo, varené vejce, mackany brambor 1,3,7,9 125ké

ZL 3: Fazolky na kyselo, vafené vejce, mackany brambor 1,3,7,9 125ké : : : :
4: Vepiova pecené na smetané, karlovarsky knedlik 1,3,7,9,10 140ké

Vybér: Smazeny syr se Sunkou, mackany brambor, okurkovy salat 1,3,7,9 160k¢ : : : :
Sezonni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke

Dezert: BiEmiEniE
STREDA 23.09.2026 - Polévka: Masovy vyvar se zeleninou a nudlemi 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Zabijackovy gulas, chléb 1,3,7,9 125ké

DIA 2: Francouzské brambory sypané syrem 1,3,7,9 125k¢ : : : :
ZL 3: Francouzské brambory sypané syrem 1,3,7,9 125k¢é

4: Kenova omacka, varené hovézi, kynuty knedlik 1,3,7,9 1s0k¢ | (I
Vybér: Smazeny syr se Sunkou, ma¢kany brambor, okurkovy salat 1,3,7,9 160ke HimiBlE
Sezonni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke HiBIEIE
Dezert: Kolac¢ s rozinkami a tvarohem, povidla 1,3,7 50k¢ BiNIBIE
CTVRTEK 24.09.2026 - Polévka: Hrstkova 1,3,7,9 ZL: MIé¢na s kufecim masem a kuskusem 1,3,7,9 CENA: 1 X=1PORCE
1: Nudle s makem pfelité maslem, ovocny kompot 1,3,7,9 125ké

DIA2: Kufeci rizoto se syrem 1,3,7,9 125¢c N I [T ||
ZL 3: Kufreci rizoto se syrem 1,3,7,9 125ké HiBIEIE
4: Smazeny veprovy fizek, bramborovy salat s majonézou 1,3,7,9,10, 140kc BiNIBIE
Vybér: Smazeny syr se Sunkou, mackany brambor, okurkovy salat 1,3,7,9 160ké HiBIEIE
Sezénni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke : : : :
Dezert:

PATEK 25.09.2026 - Polévka: Hrachova s uzeninou 1,3,7,9 ZL: Pérkovy krém 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE
1: Kynuty knedlik se Svestkami, prazena strouhanka 1,3,7,9 125ké

DIA 2: Veprfové kousky na majorance, mackany brambor 1,3,7,9 125ké HiBIEIE
ZL 3: Veprové kousky na majorance, mackany brambor 1,3,7,9 125ké : : : :
4: Domaci sekana, bramborova kase, okurek 1,3,7,9 140ké

Vybér: Smazeny syr se Sunkou, mackany brambor, okurkovy salat 1,3,7,9 160k¢ : : : :
Sezonni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke

Dezert: BiEmiEniE
SOBOTA 26.09.2026 - Polévka: Mrkvovy krém 1,3,7,9, CENA: 1X=1PORCE
1: Prazska veprova peceng, téstoviny 1,3,7,9 125k¢e

DIA2: Prazska vepiova pedend, téstoviny 1,3,7,9 125k 1]
ZL 3: Prazska veprova pecené, téstoviny 1,3,7,9 125ké

Vybér: Smazeny syr se Sunkou, ma¢kany brambor, okurkovy saléat 1,3,7,9 160k BHiEninn
NEDELE 27.09.2026 - Polévka: Masovy vyvar se zeleninou a kapanim 1,3,7,9 CENA: 1 X=1PORCE
1: Kufeci nudli¢ky na kari, duSena ryze 1,3,7,9 125k¢

DIA2: Kufeci nudlicky na kari, dusena ryze 1,3,7,9 125¢¢ T I I (1
ZL3:  Kufeci nudlicky na kari, dusena ryze 1,3,7,9 125 [ I 1 ||
Sezonni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke | ([




. r s .

ID: «ID» «Sluzba» JIDELNI LISTEK: ZARI 2026

Klient: «PFijmeni» «Jméno», «Ulice» Trasa: «Trida» Ev.C.: «<Ev_c»

INSTRUKCE: Vybrané jidlo oznacte kfizkem [X]. Chybnou volbu zcela zaCernéte [m] a udélejte kFizek jinde.
Pozadujete-li vice porci, vyplinte odpovidajici pocet policek (napi. 3 porce = [X][XI[X][ D).

PONDELI 28.09.2026 - Polévka: Tomatova s téstovinou 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE

1: Pecené kureci stehno, vafené brambory 1,3,7,9 125ké

DIA2: Pe&ené kufeci stehno, varené brambory 1,3,7,9 125kc T I 11 (1]

ZL 3: Pecené kureci stehno, vafené brambory 1,3,7,9 125ké HiEIEIE

4: STATNi SVATEK STATNi SVATEK STATNi SVATEK 1ok |

Vybér: STATNi SVATEK STATNI SVATEK STATNI SVATEK 160ké

Sezénni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke : : : :

Dezert:

UTERY 29.09.2026 - Polévka: Cogkova s parkem 1,3,7,9 ZL: Dyfiovy krém 1,3,7,9 CENA: 1X=1PORCE

1: Rybi filet na pafe, maslova kukufice, bramborova kase 1,3,7,9 125ké HiE|EIR

DIA 2: Bramborové knedliky s uzenym, duseny Spenat 1,3,7,9 125ké

ZL3:  Bramborové knedliky s uzenym, duseny Spenat 1,3,7,9 12sk¢ ||

4: Vepiova krkovice po znojemsku, basmati ryze 1,3,7,9 140ké

Vybér: Vepfova panenka v tésti¢ku, vafeny brambor, tatarska omacka 1,3,7,9,10 eoke | [ | ]

Sezonni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke

Dezert: BiEmiEniE

STREDA 30.09.2026 - Polévka: Masovy vyvar s jatrovou ryzi 1,3,7,9 ZL: Masovy vyvar s téstovinou 1,3,7,9 CENA: 1 X =1 PORCE

1: Palacinky s dzemem, ovocny kompot 125k¢

DIA2: Kufeci kousky v rajcatové omacce, téstoviny 1,3,7,9 12sks |11

ZL 3: Kureci kousky v rajcatové omacce, téstoviny 1,3,7,9 125k¢e

4: Segedinsky gulas, houskovy knedlik 1,3,7,9 1s0k¢ | (I

Vybér: Vepfova panenka v tésticku, vafeny brambor, tatarska omacka 1,3,7,9,10 1e0k¢ | || ([ (1]

Sezonni nabidka: Hovézi na viné, bramborova kase, restovana zelenina 1,3,7,9,10,12 200ke HiBIEIE

Dezert: Jableény strudl s ofechy 1,3,7,8 sokc | (I ([ I
1 X =1PORCE
1 X =1PORCE
1 X =1PORCE
1 X =1PORCE




INFORMACNI LETAK — ROZVOZ OBEDU

1) KONTAKTY (prosime volat v uvedenych ¢asech)

Co resit Telefon Kdy volat

Kvalita jidla 773 705 410 Po-Pa 7:00-12:00
Prihlasky a odhlasky obédu 720 049 048 Po—Pa 8:00-15:00
Platby 775998 164 Po—-Pa 8:00-13:00

2) OBJEDNAVANI « ZMENY « ROZVOZ

Volbu jidla OZNAEGTE KRIZKEM a KURYROVI VRATTE ZPET nejpozdéji do: 12.8.2026

Polévky jsou automaticky pfifazené k danému druhu hlavniho jidla.

Obédy, které nebudou vyznaceny, nelze povazovat za automaticky objednané!
Obéd/obédy Ize odhlasit nebo pfiobjednat nejpozdéji den pfedem do 9:00 hodin.
Objednané obédy v den odbéru jiz nelze zrusit.

Rozvoz se provadi po Brné zpravidla v ¢ase 7:30—13:00 (konkrétni ¢as nelze garantovat).

3) PLATBY
Po odevzdani vyplnéného jidelnicku obdrzite pokyn k platbé s ¢astkou za vybrana jidla. NevyCerpané finance se
prevadi do dalSiho mésice.

4) CENIK

Typ menu Cena Min. vaha masa (syrovy stav)
Menu 1/ZL/DIA 125 K¢ 100 g

Menu 4 140 K¢& 130 ¢

Vybérové menu 160 K¢ 150 g

Sezénni menu cena neni pevna dle konkrétniho pokrmu

Dezert (pouze ve stfedu, jen k 50 K¢ —

celému obédu)

5) INFORMACE K MENU A BALENI

Obaly jsou 100% recyklovatelné (zluté kontejnery).

e Minimalni vaha pfilohy je 150 g (syrovy stav).

e Gramaze masa (syrovy stav): Menu 1/ZL/DIA 100 g » Menu 4 130 g * Vybé&rové menu 150 g.
e Za kvalitu pokrmu zodpovida $éfkuchar (zména jidelniho listku vyhrazena).

6) ALERGENY: Jidla mohou obsahovat alergeny: 1 obiloviny, 2 korysi, 3 vejce, 4 ryby, 5 podzemnice olejnd, 6
séjove boby, 7 mléko, 8 skofapkové plody, 9 celer, 10 hoi€ice, 11 sezamova semena, 12 oxid sifi€ity, 13 vICi bob,
14 mekkysi



